
 

 
 

「銀馬車かぼちゃ」生野銀山での蔵出しイベントについて 
 

 

銀の馬車道沿線地域のブランド化と沿線への来訪者の誘致を推進するため、外観の白い白
皮かぼちゃを銀の鉱石に見立て「銀馬車かぼちゃ」と名付け、銀の馬車道沿線のシンボルと
してエリアイメージ構築を展開しています。 

「銀馬車かぼちゃ」は収穫後約２ヶ月間追熟する事で甘さが増します。 
このたび、下記のとおり生野銀山坑道内で追熟を行った「銀馬車かぼちゃ」の蔵出しイベ

ントを行います。 
 

                   記 

１ 概  要 

   （１）日 時：令和６年９月 29 日（日）11:00～ 

   （２）場 所：生野銀山 坑道入り口前 

                    朝来市生野町小野３３－５ 

   （３）内 容：「銀馬車かぼちゃ」の蔵出し 

           「銀馬車かぼちゃ」のオリジナルメニュー試食会 

（蔵出しを手伝っていただいた方先着 30 名） 

                   「銀馬車かぼちゃ」の実及び、オリジナルメニュー販売 

         ※小雨決行ですが、一部内容変更の場合があります 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

２ 主  催  銀の馬車道ネットワーク協議会（中播磨県民センター 県民躍動室 県民課内） 
 
３ 問合せ先  特定非営利活動法人姫路コンベンションサポート 

TEL：079-286-8988（平日 9:00～18:00） 
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